FETHİYE ANADOLU OTELCİLİK VE TURİZM MESLEK LİSESİ 2009/2010 ÖĞRETİM YILI SERVİS DALI 11/A ŞUBESİ

ALKOLLÜ İÇECEKLERİN SERVİSİ DERSİ ÜNİTELENDİRİLMİŞ YILLIK DERS PLANI
	SÜRE
	HEDEF VE DAVRANIŞLAR
	KONULAR
	ÖĞRENME-ÖĞRETME

YÖNTEM VE TEKNİKLERİ
	KULLANILAN EĞİTİM TEKNOLOJİLERİ ARAÇ VE GEREÇLERİ
	DEĞERLENDİRME (Hedef ve Davranışlara Ulaşma Düzeyi)

	Ay
	Hafta
	Saat
	
	
	
	
	

	EKİM
	1
	7
	1. Barda klasik aperatifleri tanıyarak servisini yapabilecektir.

2. Barda modern aperatifleri tanıyıp ve servisini yapabilecektir.
	MODÜL 1: APERATİFLER VE SERVİSİ 
A) KLASİK APERATİFLER

1) Klasik aperatifler içkilerinin özellikleri

2) Klasik aperatif içkilerin markaları

3) Klasik aperatif içkilerin servis özellikleri

B) MODERN APERATİFLER

1) Vermutlar 
a) Vermutların özellikleri

b) Vermut türleri 
c) Vermut markaları

d) Vermutların servisi

2) Bitter’ler

3) Anisler (Anasonlu içkiler) 
a) Anislerin özellikleri b) Anis markaları c) Anislerin servisi
	Anlatım, gösteri, soru cevap,

grup çalışması, uygulamalı gösteri, araştırma ve gözlem

yapma
	MEGEP

Alkollü İçecek Servisi Modülü
MEB

Yayınları
	

	
	2
	7
	Gerekli ortam sağlandığında yöntem ve tekniğine uygun likör çeşitlerini servise hazırlayabilecektir.


	MODÜL 2: LİKÖRLER VE SERVİSİ

A-LİKÖRLERİ SERVİSE HAZIRLAMA

1-Likör a.Tanımı b.Özellikleri c.Üretim aşamaları

2-Likörleri yapıldıkları maddelere göre sınıflandırma 
a-Meyve suyu ve meyve aromalı likörler 
1.Tanımı ve özellikleri 2.Çeşitleri 
3.Ünlü markaları b-Baharat likörleri 1.Tanımı ve özellikleri

2.Çeşitleri 3.Ünlü markaları c-Alkol ilaveli likörler 
1.Tanımı ve özellikleri 2.Çeşitleri 3.Ünlü markaları
3-Siparişe göre likörlerin temini
	Anlatım Uygulama

Soru cevap
	MEGEP

Likörler ve Servisi Modülü
MEB

Yayınları
	

	
	3
	7
	Gerekli ortam sağlandığında çeşitli likörleri servis usullerine uygun konuğa servis edebilecektir.


	B.LİKÖRLERİN SERVİSİ

1-Likör servisinde kullanılan bardak çeşitleri ve hacimleri
2-Likörlerin servis sıcaklıkları ve miktarı
3- likör servisinde uyulması gereken ilkeler 
4-Standartlara uygun likör servisi
	Anlatım Uygulama

Soru cevap
	MEGEP

Likörler ve Servisi Modülü
MEB

Yayınları
	

	KASIM
	1
	7
	Gerekli ortam sağlandığında beyaz ve roze şarap çeşitlerini hazırlayarak

servis usullerine uygun konuğa servis edebilecektir.

29 Ekim Cumhuriyet Bayramı
	MODÜL 3: ŞARAPLAR VE SERVİSİ

A- BEYAZ VE ROZE ŞARAPLARI HAZIRLAMAK VE SERVİSİNİ YAPMAK

1- Şaraplar a-Tanımı b-Tarihçesi

2- Şarap elde edilecek üzümde aranacak özellikler 

3- Şarap yapımında kullanılan üzüm çeşitleri ve üretim bölgeleri 

4- Şarapların üretim aşamaları Cumhuriyet’in Önemi
	Anlatım Uygulama

Soru cevap
	MEGEP

Şaraplar ve Servisi Modülü
MEB

Yayınları
	

	
	2
	7
	Gerekli ortam sağlandığında beyaz ve roze şarap çeşitlerini hazırlayarak

servis usullerine uygun konuğa servis edebilecektir.
	5-Şarapların ambalaj ve işaretlenmesi (etiket)

6- Şarapların saklanmasında uyulması gereken kurallar 

7- İçerdiği alkol-şeker oranına göre şarap çeşitleri 

8- Beyaz ve Roze şarabın tanımı ve özellikleri 

9- Beyaz şarabın elde edilişi

10-Roze şarabın elde edilişi 

11-Üretildikleri yere göre yerli ve yabancı Beyaz ve Roze şaraplar
	Anlatım Uygulama

Soru cevap
	MEGEP

Şaraplar ve Servisi Modülü
MEB

Yayınları
	

	
	3
	7
	Gerekli ortam sağlandığında beyaz ve roze şarap çeşitlerini hazırlayarak

servis usullerine uygun konuğa servis edebilecektir.

“Atatürk’ün hayatı ve eserleri”
	12-Beyaz ve Roze şarabın servis sıcaklıkları

13-Beyaz ve Roze şarabın servise hazırlanmasında kullanılan araç-gereçler ve özellikleri 

14-Beyaz ve Roze şarabın servise hazırlanma basamakları 

15-Beyaz ve Roze Şarapların servisi Beyaz ve Roze Şarapların servis edildiği yiyecekler

10 Kasım Atatürk’ü Anma Haftası
	Anlatım Uygulama

Soru cevap
	MEGEP

Şaraplar ve Servisi Modülü
MEB

Yayınları
	

	
	4
	7
	Gerekli ortam sağlandığında kırmızı şarapları hazırlayarak servis usullerine uygun konuğa servis edebilecektir.
	B- KIRMIZI ŞARAPLARI HAZIRLAMAK VE SERVİSİNİ YAPMAK

1- Kırmızı şarabın tanımı ve özellikleri

2- Kırmızı şarabın elde edilişi

3- Üretildikleri yere göre yerli ve yabancı Kırmızı şaraplar

4- Kırmızı şarapların servis sıcaklıkları

5- Kırmızı şarabın servis şekillerine göre hazırlanması

6- Kırmızı şarabın servisinde kullanılan araç-gereçler ve özellikleri

7- Kırmızı şarapların servis edildiği yiyecekler

8- Kırmızı şarabın servisi
	Anlatım Uygulama

Soru cevap
	MEGEP

Şaraplar ve Servisi Modülü
MEB

Yayınları
	

	ARALIK
	1
	7
	Gerekli ortam sağlandığında köpüklü şarapları hazırlayarak servis usullerine uygun konuğa servis edebilecektir.
	C- KÖPÜKLÜ ŞARAPLARI HAZIRLAMAK VE SERVİSİNİ YAPMAK

1- Köpüklü şarapların tanımı ve özellikleri

2- Köpüklü şarap çeşitleri

a-Tabii köpüklü şaraplar

1.Şampanyalar-Tanımı ve özellikleri

 ı-Elde edilişi ve sınıflandırılması 

-Şampanya stilleri göre-Şeker-Alkol oranına göre -Şişe büyüklüğüne göre 

2. Diğer köpüklü şaraplar

b-Suni köpüklü şaraplar 

3-Tanınmış şampanya markaları 

4-Köpüklü şarapların servisinde dikkat edilecek noktalar 

5-Köpüklü şarapların hazırlanması ve takdimi 

6-Köpüklü şarabın açılması 

7-Köpüklü şarapların servisi

8-Köpüklü şarapların servis edildiği yiyecekler

24 Kasım Öğretmenler Günü
	Anlatım Uygulama

Soru cevap
	MEGEP

Şaraplar ve Servisi Modülü
MEB

Yayınları
	

	
	2
	7
	Barda birayı servis kurallarına uygun olarak hazırlayabilecektir.


	MODÜL 4: BİRA SERVİSİ

A. BİRANIN SERVİSE HAZIRLANMASI

1. Biranın tanımı ve özellikleri 

2. Biranın üretim aşamaları

 a.Malt yapımı 

b. Mayşeleme 

c. Kaynatma

d. Mayalandırma e. Dinlendirme

f. Dolum ve pastörizasyon
	Anlatım Uygulama

Soru cevap
	MEGEP

Bira Servisi Modülü
MEB

Yayınları
	

	
	3
	7
	Barda birayı servis kurallarına uygun olarak hazırlayabilecektir.
	3. Bira Çeşitleri

a. Mayalanma yöntemine göre

1. Ale (üst mayalama) bira 

2. Lager (alt mayalama) bira

b. Pazarlama tekniklerine göre

1. Fıçı bira 2. Şişe bira 3. Kutu bira

c. Alkol oranına göre

1.Malt içeceği 2. Alkolsüz bira 

3. Düşük alkollü bira 

4. Yüksek alkollü bira
	Anlatım Uygulama

Soru cevap
	MEGEP

Bira Servisi Modülü
MEB

Yayınları
	

	
	4
	
	KURBAN BAYRAMI TATİLİ
	
	
	
	

	
	5
	7
	2. Barda bira çeşitlerini tanıyarak servis kurallarına uygun servis edebilecektir.
	4. Biraların taşınmasında ve depolanmasında dikkat edilecek noktalar.

5. Serpantin (Bira makinesi) nin kullanıma hazırlanması ve kullanımı

B. BİRA SERVİSİ YAPMAK

1-Bira bardağı çeşitleri

2-Bira servis şekilleri

3- Biranın bardağa doldurulmasında dikkat edilecek noktalar
	Anlatım Uygulama

Soru cevap
	MEGEP

Bira Servisi Modülü
MEB

Yayınları
	

	OCAK
	1
	7
	1. Viski çeşitlerini tanıyıp usulüne uygun olarak servise hazır hale getirebilecektir.
2. Viskiyi konuğa tekniğine uygun bir şekilde servis edebilecektir.
	MODÜL 5: VİSKİ SERVİSİ

A. VİSKİNİN SERVİSE HAZIRLANMASI

1.Viski 

a.Tanımı 

b.Tarihçesi 

c.Özellikleri

2.Viski yapılışı

3.Viski çeşitleri ve ünlü markaları
	Anlatım Uygulama

Soru cevap

Uygulama
	MEGEP

Viski Servisi Modülü
MEB

Yayınları
	

	
	2
	7
	1. Viski çeşitlerini tanıyıp usulüne uygun olarak servise hazır hale getirebilecektir.
2. Viskiyi konuğa tekniğine uygun bir şekilde servis edebilecektir.
	4.Viskinin saklanması ve depolanması

5.Viski servisinde kullanılan araç gereçler ve özellikleri

6.Viski servis yöntemine göre tepsi hazırlanması

B. VİSKİ SERVİSİ

1.Viskinin servis sıcaklığı 

2.Viski servis şekilleri 

3.Viski ile birlikte verilebilecek yiyecek ve içecekler
	Anlatım Uygulama

Soru cevap
	MEGEP

Viski Servisi Modülü
MEB

Yayınları
	

	
	3
	7
	Kanyak çeşitlerini tanıyıp usulüne uygun olarak servise hazır hale getirebilecektir.
	MODÜL 6: KANYAK SERVİSİ

KANYAĞIN SERVİSE HAZIRLANMASI

1.Kanyak a.Tanımı b.Tarihçesi c.Özellikleri

2.Yapılışına göre kanyak çeşitleri

3.Dinlendirilmelerine göre kanyak çeşitleri

4.Yerli ve yabancı kanyak çeşitleri ve ünlü markaları

5.Kanyağın saklanması ve depolanması

6.Kanyak servisinde kullanılan araç gereçler ve özellikleri

7.Kanyak servisinde kullanılan araç gereç ve tepsinin hazırlanması
	Anlatım Uygulama

Soru cevap
	MEGEP

Kanyak Servisi Modülü
MEB

Yayınları
	

	
	
	
	
	
	
	
	


	SÜRE
	HEDEF VE DAVRANIŞLAR
	KONULAR
	ÖĞRENME-ÖĞRETME

YÖNTEM VE TEKNİKLERİ
	KULLANILAN EĞİTİM TEKNOLOJİLERİ ARAÇ VE GEREÇLERİ
	DEĞERLENDİRME (Hedef ve Davranışlara Ulaşma Düzeyi)

	Ay
	Hafta
	Saat
	
	
	
	
	

	ŞUBAT
	1
	7
	Kanyağı konuğa tekniğine uygun bir şekilde servis edebilecektir.
	B-KANYAK SERVİSİ

1-Kanyağın servis sıcaklığı

2- Kanyak servis şekilleri ve miktarı

3- Kanyakla verilebilecek garnitür ve içecekler
	Anlatım Uygulama

Soru cevap
	MEGEP

Kanyak Servisi Modülü
MEB

Yayınları
	

	
	2
	7
	Rakı çeşitlerini tanıyarak usulüne uygun servise hazır hale getirebilecektir.
	MODÜL 7: RAKI SERVİSİ
A.RAKININ SERVİSE HAZIRLANMASI

1- Rakı a. Tanımı 

b. Tarihçesi 

c. Özellikleri

2- Rakının yapılışı
	Anlatım Uygulama

Soru cevap
	MEGEP

Rakı Servisi Modülü
MEB

Yayınları
	

	
	3
	7
	Rakı çeşitlerini tanıyarak usulüne uygun servise hazır hale getirebilecektir.
	3- Yerli rakı çeşitleri 

4- Yabancı rakı çeşitleri

5- Rakının saklanması 

6-Rakı servisinde kullanılacak araç gereçler ve özellikleri

7-Rakı servisinde kullanılacak araç gereç ve tepsinin hazırlanması
	Anlatım Uygulama

Soru cevap
	MEGEP

Rakı Servisi Modülü
MEB

Yayınları
	

	MART
	1
	7
	Rakıyı konuğa tekniğine uygun bir şekilde servis edebilecektir.
	B- RAKI SERVİSİ

1- Rakının servis sıcaklığı 

2- Rakı servis şekilleri 

3- Rakı ile birlikte verilebilecek yiyecek ve içecekler
	Anlatım Uygulama

Soru cevap
	MEGEP

Rakı Servisi Modülü
MEB

Yayınları
	

	
	2
	7
	Cin çeşitlerini tanıyıp yöntem ve tekniğine uygun servis edebilecektir.
	MODÜL 8: DİĞER ALKOLLÜ İÇKİLER VE SERVİSİ

A. CİN SERVİSİ

1- Cin 

a. Tanımı

 b. Özellikleri

2- Cinin yapılışına göre çeşitleri ve ünlü markaları
	Anlatım Uygulama

Soru cevap
	MEGEP

Diğer Alkollü İçkiler ve Servisi Modülü
MEB

Yayınları
	

	
	3
	7
	Cin çeşitlerini tanıyıp yöntem ve tekniğine uygun servis edebilecektir.
	3- Yüksek alkollü içkilerin saklanması ve depolanması 

4- Cin servisinde kullanılacak araç-gereçler ve bardaklar 

5- Cin servis şekilleri

6- Yüksek alkollü içkilerle verilebilecek yiyecek ve içecekler

12 Mart İstiklal Marşı’nın kabulü
	Anlatım Uygulama

Soru cevap
	MEGEP

Diğer Alkollü İçkiler ve Servisi Modülü
MEB

Yayınları
	

	
	4
	7
	Votka çeşitlerini tanıyıp yöntem ve tekniğine uygun servis edebilecektir.
	B. VOTKA SERVİSİ

1- Votka 

a.Tanımı 

b.Özellikleri

2- Yerli ve yabancı votka çeşitleri ve ünlü markaları 

3- Votka servisinde kullanılacak araç-gereç ve bardaklar
	Anlatım Uygulama

Soru cevap
	MEGEP

Diğer Alkollü İçkiler ve Servisi Modülü
MEB

Yayınları
	

	NİSAN
	1
	7
	Votka çeşitlerini tanıyıp yöntem ve tekniğine uygun servis edebilecektir.
	4- Votka servis şekilleri 

a. Pour votka servisi

b. On the rocks votka servisi 

c. Votka-limon

d. Votka-meyve suyu
	Anlatım Uygulama

Soru cevap
	MEGEP

Diğer Alkollü İçkiler ve Servisi Modülü
MEB

Yayınları
	

	NİSAN
	1
	7
	Rom çeşitlerini tanıyıp yöntem ve tekniğine uygun servis edebilecektir.
	C. ROM SERVİSİ

1- Rom 

a. Tanımı 

b. Özellikleri 

2- Rom çeşitleri

a. Renklerine göre
	Anlatım Uygulama

Soru cevap
	MEGEP

Diğer Alkollü İçkiler ve Servisi Modülü
MEB

Yayınları
	

	
	2
	7
	Rom çeşitlerini tanıyıp yöntem ve tekniğine uygun servis edebilecektir.
	b. Tat ve diğer özelliklerine göre 

3- Rom servisinde kullanılacak araç-gereç ve bardaklar

4- Rom servis şekilleri
	Anlatım Uygulama

Soru cevap
	MEGEP

Diğer Alkollü İçkiler ve Servisi Modülü
MEB

Yayınları
	

	
	3
	7
	Tekila çeşitlerini tanıyıp yöntem ve tekniğine uygun servis edebilecektir.
	D. TEKİLA SERVİSİ

1- Tekila a. Tanımı b. Özellikleri

2- Tekila çeşitleri ve ünlü markaları

3- Tekila servisinde kullanılacak araç-gereç ve bardaklar 

4- Tekila servis şekilleri
	Anlatım Uygulama

Soru cevap
	MEGEP

Diğer Alkollü İçkiler ve Servisi Modülü
MEB

Yayınları
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